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鄧維兆教授兼系主任

王秀媛教授
陳堯鈴副教授
羅 琪副教授
曾愛華副教授
陳淑莉助理教授
裴 蕾助理教授
施雅惠助理教授
王子杰助理教授

餐旅管理學系專任師資成員
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餐旅管理學系兼任師資成員

新竹老爺大酒店、量子酒店、住都大飯店、古華
花園飯店、芙洛麗大飯店等主廚
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1. 厚植餐旅專業知識及技能

2. 培育餐旅管理與經營之能力

3. 建立敬業、樂業、專業的態度

4. 重視專業倫理及關懷社群
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新竹老爺酒店尾牙餐會

102年啦啦隊冠軍/最佳創意

莊婉珮同學-Novotel值班經理

粽情鳳意產品 發表記者會
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 2017年7月，由王子杰教師帶領4位同學參加
「2017全國創意廚藝競賽」榮獲一金一銅佳績
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 2017年10月王子杰教師帶領3位同學參加
「2017陸羽盃客家茶飲暨茶餐料理競賽」榮獲
二銀一銅佳績
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 2017年12月由王子杰教師帶領12位同學，參加
「東照山關帝廟 關帝文化祭第二屆關帝文化盃
全國學生廚藝競賽」榮獲一銅五佳作佳績
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 106學年度專業證照考取數量

證照名稱 考取人數

丙級技術士-中餐烹調 1

丙級技術士-西餐烹調 5

丙級技術士-烘焙食品 3

丙級技術士-飲料調製 15

TBSA商務企劃能力檢定初級 42

Abacus航空訂位鑑定 3

華語領隊人員 1

華語導遊人員 1

國民旅遊領團人員認證 3
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 106學年度「學海築夢」計畫鑒送3位同學至
日本溫泉旅館進行實習

1. 黃丞浩同學至「兵衛向陽閣」溫泉旅館實習
2. 鄭佾慈、劉碧鳯同學至「塩原溫泉 大琉璃飯店」實習
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 107年5月11位師生參加於日本北海道舉辦的第
6屆「2018年社會科學與管理國際學術研討會」
並發表論文



理論實務兼俱的教學方式：理論教學與實務訓練
並重
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2016年TCAC

國際廚藝挑戰賽
2016年

國際台灣餐飲挑戰賽

2017全國大專院校創
意廚藝競賽

2017台北世界大學運動會
房務服務

全台唯一加入國際青年旅舍之
大學實習旅館
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「AH&LA」櫃檯接待
員國際認證

「AH&LA」CGSP專
業顧客服務國際認證
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將實習與就業有效銜接，以提高企業對中華大
學餐旅系學生的認同度
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日本-伊東ホテル
暖香園(Dakoen)

日本-伊豆熱川館
(Atagawakan)

新加坡君悅酒店
(Grand Hyatt Singapore)
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龔凡暄同學為餐旅系第一批「學
海築夢」鑒送同學，以企業專案
實習方式至日本伊豆熱川館實習
一學期，表現優異，實習結束後，
直接留任熱川館
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地點/國家 移地教學學校 活動日期 參與人數

廈門 (中國大陸) 廈門理工大學
2017/12/07-
2017/12/11

100

吉隆坡 (馬來西亞) 雙威大學
2018/01/23-
2018/01/27

32

馬尼拉 (菲律賓)

Lyceum of 

the 

Philippines 

University

2018/01/23-
2018/01/27

32

胡志明 (越南) 東方國際大學
2018/01/23-
2018/01/27

32

曼谷 (泰國) 易三倉大學
2018/01/23-
2018/01/27

32
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安排國內及國外之參訪活動：讓學生能了解與體驗
飯店實務工作情形，儘早認識未來工作職場

日本-稻取溫泉旅館 北海道參訪
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桃園住都飯店參訪

烏來馥蘭朵溫泉飯店參訪苗栗飯店參訪

台北城大飯店參訪
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本館包含4間豪華貴賓客房、34間雅緻單人房以及4間
精緻雙人房；高雅舒適的裝潢與陳設，為您營造最雅緻精
巧的休憩空間。
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五星級貴賓套房採用商務風格，適合商務型旅客居住，較特別
的是以電視櫃巧妙區分辦公區及個人休憩區，讓房客飽有隱私權，
房內床墊採用符合人體工學的設計，並與美國四季大飯店同款
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獨特設計Kelly房
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獨特設計藍天白雲房
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獨特設計悠默房
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獨特設計慢活房
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獨特設計秋風房



31



32



33



34



35



36



37



 畢業應修總學分數: 128學分

 校訂共同必修課程28學分(英文6,通識22)

 院必修 20學分

 系必修 40學分

 必選 10學分(AI人工智慧相關課程)

 校院系選修 30學分(含餐旅專業、語文、就業
學程等選修)

 學校五大核心能力檢核通過

 畢業前須完成校內外實習500小時以上，海外實
習亦可採計
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 升學深造

 餐飲業

 旅館業

 烘焙業

 觀光行政機關

 餐旅微型創業
餐旅碩士生日本大阪研討會
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http://www.hm.chu.edu.tw/files/132-1075-571.php?Lang=zh-tw
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學校 獎助學金
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學系 生活學習協助
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